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Olvasd el a mesét! Fésiis Eva: Majusi mese (részlet)

Donci, az icipici slin gondterhelten ballagott a majusi napsiitésben. Jobbrdl is, balrdl is
virdgok mosolyogtak, gyikocska ragyogd szeme csillant, és fénylett a bogarak fekete hata, amint a
fiiszalakon hintaztak. Mindentitt fény — csak a siin orra alatt arny¢k.
Mert logatta, bizony! Annyira lelogatta, hogy Brekuci, a kis levelibéka rékialtott a flizfaagrol:
— Vigyazz, hékas, mert belebotlasz az orrodba!
— Nem vagyok hékas, hanem idei siin! — borzolta fel magéat Donci.
— Le-he-tet-len! — brekegett mokasan Brekuci. — Idei siinnek még nem lehet ekkora banata.
— Nekem van! — mondta Dénci komoran.
Erre mar odaugrott mellé a baratsagos kis béka, és egylittérzoen tudakolta:

— Hol szerezted?
— Utkozben.
— Rettenetes!
— Az bizony. Es most nem tudom, mit tegyek.
— Oszd meg velem.

— Mit?

— Héat a banatodat. Akkor neked csak a fele marad. > ®
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Brekucinak felragyogott a szeme: 0

— O, hat te ilyesmiben santikalsz?
— Nem santikalok, hanem egész rendesen ballagok.
—Jaj, hat ez csak amolyan szolasmondas! Meglepetésen tordd a fejed, igaz?
— Maér nem torom. Mar kitalaltam.
— Akkor meg mi a baj?
— Mégsincs meglepetés.
— Ez érdekes!
— Nem érdekes, ez borzasztdéan szomorti — mondta az icipici siin, nagyon elszontyolodva. - Pedig volt
0t szem ropogds majusi cseresznyém!
— Hol vetted?
— Rigd bacsinal.
— Finom ajandék!
— En is azt hittem. Ahany csiga csak volt a zsebemben, mind odaadtam érte. Feltiiztem Sket a
tiiskéimre, ¢s igyekeztem hazafelé, amikor szembejott velem egy nyul.
Megallt, és azt mondta:
— A cseresznye mindig kukacos. Sokkal jobb a honapos retek.
—Es te?
— Bementem a mezei dnkiszolgaldba, €s elcseréltem a cseresznyét honapos retekre.
— Ezért busulsz? Hiszen annak is biztosan oriilni fog az anyukad.
— Nem fog, mert aztan talalkoztam egy egérrel. Az is megallt, nézte, hogy mit viszek, és megcsovalta
fejét.
— Minden retek pudvas! Szazszor jobb a tavalyi dio!
— Szerencsére ott ugralt a kdzelben egy mokus, aki még sohasem kostolt retket, és szivesen cserélt
velem.
— Es hol a di¢?
— Talalkoztam egy borzzal is.
Megallt, és nagyon komolyan intett:
— Fiacskam, jegyezd meg, hogy a tavalyi dié mind avas. Egy fiirjecsketojas sokkal tobbet ér!
— Fogtam hat, s elcseréltem a didt a sarki menyétnél egy fiirjtojasra.
Itt az icipici siinnek mar kezdett lefelé¢ gorbiilni a sz4ja.
— Kivel talalkoztal még? — siirgette Brekuci.
— A rokaval! — bokte ki Donci.
— Csak nem bantott a beste?
— Dehogy! Nagyon baratsagos volt. Azt mondta, okos siingyerek vagyok, de miel6tt &tadom, jol
nézzem meg, hogy nem zap-e beliil ez a flirjtojas.
—No és?
— Megnéztem! — bégte el magat az icipici siin. — Es most mar semmit sem tudok venni az anyukdmnak
helyette, mert egy fia aprocsiga sem maradt a zsebemben!...



1. Huzd ala a kérdésekre a megfelelo valaszt! 4/
Melyik évszakban jatszodik a mese?

nyaron Osszel tavasszal télen
Kinek akart meglepetést szerezni Dénci?
nagymamajanak baratjanak  anyukajanak Brekucinak
Mit vett ajandékba a mese elejen?
viragot cseresznyét retket diot almat
Mivel fizetett érte?
forinttal cseresznyével csigaval tallérrral petakkal
2. Donci utja soran mindig Gjabb ajandékot valasztott. 8/
5 szem cseresznyét retket diot fiirjtojast

a) Kit6l kapta? Ird a szavak elétti szimokat a megfelelé ajandék ala!

1. boltostol 2. Rigd6 bacsitol 3. menyéttol 4. mokustol
b) Mit adott érte? Rajzold a szavak elotti formakat a megfelelé ajandék ala!

A csigakat O retket cseresznyét @ diét

3. Ki mondta?

a) Huzd ala a mondatokat zolddel a mesében! 4/
b) Kosd a mondatokat a szereplokhoz! 4/
mondat szerepld
O, hat te ilyesmiben santikalsz? cect
Fiacskam, jegyezd meg, hogy a tavalyi did mind avas! Brekuci
Szazszor jobb a tavalyi di6! Donei

A rokaval! borz

4. Mi lehet a hibija az ajandéknak az allatok szerint? Ird mellé! 4/
Mi? Milyen, ha ehetetlen?
retek
cseresznye
did
fiirjtojas

5. Keresd a parjat! Szinezd ki azonos szinnel, ami ugyanazt jelenti! 5/

logatja az orrat megorilt valaminek

santikal valamiben tervez valamit

lefel¢ gorbiilt a szja szomorkodik

bevallotta kibokte

felragyogott a szeme elpityeredett
6. Igaz (1) vagy hamis(H)? ird a megfelelé betiit az allitisok utan! 5/

Brekuci és Donci a flizfanal taldlkozott a méjusi napsiitésben.

Donci a csigakat felflizte a tiiskéire, és hazafelé igyekezett.

A mokus még sohasem kostolt retket, ezért szivesen cserélt Doncivel.
A réka baratsagos volt, de buta siingyereknek nevezte Doncit.
Doncinek nem maradt ajandéka, mert a fiirjtojast elvesztette.



Meglepetés siitemény anyanak

HOZZAVALOK

TURO RUDI SZELET SUTES NELKUL

e 30 dkg daralt keksz

e 12 dkg vaj

e 6 ek. kristalycukor (tésztahoz)
e 1 csom. vanilids cukor

e 2 ek. holland kakadpor

o Iésféldltej

e 25 dkg turo

e 5 ek kristalycukor (krémhez)
e fél citrom leve ¢és reszelt héja
e 2 ¢s fél dl habtejszin

o 6 dkg étcsokoladé

e 1lek. olgj

Pataki Nora receptje

Roviditések: ek.= evOkanal , db=darab , csom.=csomag

Elkészitési ido: 30 perc  Nehézség: egyszer Mennyiség: 4 adag

ELKESZITES

A Turé Rudi szelet tésztajanak elkészitéséhez a daralt kekszet, az olvasztott vajat, a kristalycukrot, a
vanilias cukrot, a kakaoport és a tejet Osszegyurjuk, és az igy kapott tésztat egy tepsibe egyengetjiik.

A krémhez a tirot a kristalycukorral, a citrom kifacsart levével és a lereszelt héjaval krémesre keverjiik,
majd lassan hozzadntjiik a felvert habtejszint. Ezt rakenjiik a daralt kekszes alapra.

A csokit mikroba tessziik, megolvasztjuk, majd belekeverjiik az olajat, és a siiti tetejére csurgatjuk.
Fogyasztas eldtt 2-3 drara hiitébe tessziik.

1. Valaszolj roviden a kérdésekre! 7/

- Mennyi ideig kell siitni a Taré Rudi szeletet?

- Tésztajanak elkészitéséhez sziikség van-e étcsokoladéra?

- Hany db citromot kell vasarolnunk a siiti elkészitésehez?

- 1 csomagban 25 dkg kekszmorzsa van. Hany csomaggal kell vasarolnunk?

- Hanyféle hozzavalora van sziikség a siiti elkészitésé¢hez?

- Mennyi 1d0 alatt késziil el ez a finomsag?

- Kinek a receptjét olvastad?



https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/daralt_keksz/
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/cukor/
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/vanilias_cukor/
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/holland_kakaopor/
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/tej/
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/turo/
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/cukor/
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/citrom_leve_es_reszelt_heja/
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/habtejszin/
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/etcsokolade/
https://www.mindmegette.hu/receptlista/hozzavalok/olaj/
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Huizd ald kékkel a HOZZAVALOKBAN a krém osszetevéit!
lgaz vagy hamis? (I-H)
e Tésztajanak elkészitéséhez a daralt kekszet, az olvasztott vajat, a kristalycukrot,
a vanilias cukrot, a kakadport citromlével Osszegyarjuk. ..................ooennn. I:I
o Assiiti tetejét ledntjiik csokimdzzal. ........ ... I:I
o Sziikség lesz porcukorra és vanilids cukorra is. ... I:I
o Fogyasztas eldtt mikroba tessziik.  ........ooiiiiiiiii I:I
o Ahabtejszint fel Kell VOl ooeoeoeoeoeee e L]
o Nehéz elKESZIteni. ..o I:I
e Egyevikanal olajat a krémbe kevertink. ... |:|
Allitsd az elkészités folyamatat helyes sorrendbe!
|:| krémesre keverjiik D Osszegyurjuk D hozzaontjiik a
habtejszint
|:| hiitébe tessziik |:| rakenjiik a krémet D tepsibe egyengetjiik
D belekeverjiik az olajat |:| tetejére csurgatjuk a megolvasztott csokit
Milyen konyhai eszkozokre lesz sziikség, hogy elkészithessiik a siitit?
Karikazd be a képét!
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A kiemelt szavak megfeleléit hizd ala pirossal a leirasban!
egy tepsibe igazitjiuk citrom kipréselt levével
hiitébe rakjuk mikréba helyezziik
tetejére folyatjuk evés elott
Ha helyes sorrendbe teszed a betiiket, megkapod, hogy mit kell tenniink,

mielott elfogyasztjuk a siiteményt.
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